
          
 

 
 

          
 

 
 

         

 
 

           
 

 
 

  
         
         

          
        

 
 

          
    

 
 

 

           
 

  
 

            
    

 
 

   

 

 
 

 
 

 

 

       
      

 
 

 
 

  
 

    
 

 
 

  
 

       
     

 
 

 

  

 

CHEF’S SIGNATURE DISHES 

ZUCCA COTTA A BASSA TEMPERATURE CON SPUMA 
DI PARMIGIANO E SEMI 

ButterscotchÊpumpkinÊcookedÊatÊ lowÊtemperatureÊ
withÊparmesanÊcheeseÊ espumaÊandÊtoastedÊseedsÊ-ÊL/

N/V 

5 450 

TAGLIATELLE CON RAGU D’ANATRA 
FettucineÊpastaÊwithÊslowÊbraisedÊduckÊraguÊ scentedÊ

withÊlocalÊfreshÊherbsÊ-ÊA/G/L 

7 550 

PANCETTA BRASATTA ALLA BIRRA CON SEDANO RAPA, 
MELE VERDE E CAVIALE 

SlowÊcookedÊporkÊbellyÊwithÊlocalÊcherryÊbeer,Ê 
servedÊwithÊceleryÊroot,ÊgreenÊappleÊandÊcaviarÊ-ÊA/L/S 

13 950 

ANTIPASTI 

BURRATA CON POMODORINI E PESTO 6 850 
CreamyÊbuffaloÊmilkÊcheese,ÊcherryÊtomato,Ê 
arugulaÊandÊbasilÊpestoÊ-ÊL/VÊ 

CARPACCIO DI MANZO 6 950 
LightlyÊsearedÊbeefÊtenderloin,ÊlocalÊpepperÊaioli,Ê 
arugulaÊandÊshavedÊparmesanÊcheeseÊ-ÊG/LÊ 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 4 650 
LayeredÊeggplant,ÊtomatoÊsauce,ÊmozzarellaÊandÊ 
parmesanÊcheeseÊ-ÊG/L/VÊ 

INSALATA CESARE 5 200 
CaesarÊsaladÊwithÊbabyÊgemÊromaine,Ê 
herbÊcroutonsÊandÊshavedÊparmesanÊcheeseÊ-ÊG/L/VÊ 

ADDÊON: 
GRILLED CHICKEN BREAST 1 200 
SAUTEED SHRIMPS 2 200 

PROSCIUTTO DI PARMA CON RUCOLA 6 450 
MELOGRANO E GRISSINI 
TenderlyÊslicedÊParmaÊhamÊservedÊwithÊarugulaÊsalad,Ê 
pomegranateÊandÊbreadsticksÊ-ÊG/PÊÊ 

4 650 

6 250 

8 150 

INSALATA DI VERDURE CROCCANTE CON 
CROSTINO DI RICOTTA 
BabyÊlettuceÊwithÊcrunchyÊseasonalÊvegetables,Ê 
herbsÊandÊricottaÊcheeseÊcrostiniÊ-ÊG/VÊ 

TAGLIERE DI FORMAGGI CON MIELE 
SelectionÊofÊlocalÊandÊItalianÊcheeseÊwithÊ truffleÊ
honey,ÊfigÊmarmaladeÊandÊolives -ÊL/N/VÊ 

FOIE GRAS CON PERA COTTA AL TOKAJ 
CON PANCETTA CROCCANTE 
SearedÊduckÊliverÊservedÊwithÊTokajÊsweetÊwine,Ê 
poachedÊpearÊandÊcrispyÊItalianÊbaconÊ-ÊA/PÊ 

SustainableÊdishÊÊ 
CanÊbeÊpreparedÊvegan 

(A)ÊAlcoholÊÊ(G)ÊGlutenÊÊ(L)ÊLactoseÊÊ(N)ÊNutsÊÊ(P)ÊPorkÊÊÊ
(S)ÊSeafoodÊÊ(V)ÊVegetarian

AllÊpricesÊareÊinÊHungarianÊForintÊ(HUF)ÊandÊexclusiveÊofÊ14%ÊserviceÊcharge. 

TheÊRitz-Carlton,ÊBudapestÊ|Ê1051.ÊBudapest,ÊErzsébetÊtérÊ9-10.Ê+36Ê1Ê429Ê5500 



                         
 

 
 

                       
 

 

                        
 

 
 

                       
 

 

                    
 

 
 

               
 

 
 

              
 

 

 

 

            
 

 

             
 

 
 

            
   

 
 

 
 

            
 

 
 

           
 

 
 

 

          
 

 
 

 

         
        

 
 
 

 
 

 

            
 
 

 

             
 

 
 

 

             
 

 
 

          
 

 
 

            
 

 

              
 

 
 

             
 

  
 

              
 

 
 

              
      

 
 

 

                      
 

 

 

 

PRIMI 

ÊÊ3 650 RAVIOLI RICOTTA E SPINACI 5 700 
WithÊspinachÊandÊricottaÊcheeseÊinÊbutterÊandÊ 
freshÊsageÊsauce,ÊtoppedÊwithÊparmesanÊcheeseÊ-ÊL/G/VÊÊ 

3 850 ORECCHIETTE CON BROCCOLI E SALSICCE 5 650 
ClassicÊpastaÊfromÊPugliaÊregionÊwithÊchilli, 
broccoliÊfloretsÊandÊlocalÊfreshÊsausageÊ-ÊG/L/P 

RISOTTO AI PORCINI CON GAMBERI 9 500 
6 250 SlowlyÊcookedÊItalianÊarborioÊriceÊwithÊbraisedÊ 

porciniÊmushroomsÊandÊgrilledÊkingÊprawnsÊ-ÊA/L/SÊ 

RISOTTO CON RAPA ROSSA ESPUMA 5 850 
ÊÊ5 650 DI CAPRINA CON NOCE CANDITE 

ItalianÊarborioÊriceÊwithÊroastedÊbeetrootÊpurée,Ê 
goatÊcheeseÊfoamÊandÊcandiedÊwalnutsÊ-ÊA/L/N/VÊ 

5 450 5 850 

RIBOLLITA 
SeasonalÊvegetableÊandÊbeanÊsoupÊwithÊ 
garnishÊofÊspringÊonionÊandÊseaÊsaltÊ-ÊG/V 

PAPPA AL POMODORO 
TuscanÊroastedÊtomatoÊsoupÊwithÊgrilledÊ 
sourdoughÊbreadÊtoppedÊwithÊburrataÊ 
andÊbalsamicÊglazeÊ-ÊG/L/VÊ 

SPAGHETTI CACIO E PEPE CON TARTUFO 
CreamyÊpecorinoÊcheeseÊandÊpepperÊsauceÊ 
toppedÊwithÊseasonalÊblackÊtruffleÊ-ÊG/L/VÊ 

PACCHERI BOLOGNESE 
PaccheriÊpastaÊwithÊTuscanÊslowÊcookedÊ 
meatÊsauceÊ-ÊA/G/L 
Ê 
TAGLIOLINI SAN MARZANO 
ArtisanalÊpastaÊwithÊtomatoÊandÊ freshÊ
basilÊsauceÊ-ÊG/VÊ 

SPAGHETTI CARBONARA 
SpaghettiÊwithÊcrispyÊsmokedÊporkÊbaconÊ 
inÊparmesanÊcheeseÊsauceÊ-ÊG/L/PÊ 

SECONDI 

13 350 

16 750 

13 250 

13 500 

MILANESE DI VITELLO 
BreadedÊvealÊescalope,ÊgardenÊsaladÊandÊfriesÊ-ÊGÊ 

FILETO AL PEPE VERDE 
BeefÊtenderloin,ÊgreenÊpeppercornÊsauce, 
sautéedÊspinach,ÊpotatoÊpuréeÊ-ÊL 

CERVO IN CROSTA DI PEPE ROSA CON 
CAPONATA SICILIANA 
VenisonÊloinÊencrustedÊwithÊpinkÊpeppercorns,Ê 
servedÊwithÊSicilianÊvegetableÊcaponataÊandÊ redÊ
wineÊcloveÊreductionÊ-ÊA/L/NÊ 

GRIGLIATA MISTA 
GrilledÊkingÊprawnsÊandÊseaÊbreamÊfiletÊwithÊ 
roastedÊpotatoesÊandÊmarinatedÊ 
cherryÊtomatoÊsaladÊ-ÊS 

10 500 

15 650 

POLLO ALLA MARSALA 
RoastedÊskinÊonÊchickenÊbreastÊwithÊwildÊ 
mushroomÊandÊmarsalaÊwineÊsauce,ÊservedÊ 
withÊpotatoÊpuréeÊ-ÊA/LÊ 

OSSOBUCO ALLA MILANESE 
SlowÊbraisedÊvealÊinÊwhiteÊwine,ÊSanÊMarzanoÊ 
tomatoÊandÊoreganoÊservedÊwithÊcreamyÊ 
saffronÊrisottoÊ-ÊA/L/GÊ 

TOMAHAWK TAGLIATA DELLO CHEF 48 000 
PER DUE (FOR TWO PEOPLE) 
TomahawkÊribÊsteakÊ(oneÊkilogram)ÊslicedÊoffÊtheÊboneÊ 
forÊtwoÊpeople,ÊservedÊwithÊarugula,Êcapers,Ê 
shavedÊparmesanÊcheeeeÊandÊtruffleÊfriesÊ-ÊLÊ 

PIZZA 
7 850 6 850 BURRATA E MELANZANE 

TomatoÊsauce,ÊfiorÊdiÊlatte,Ê 
burrata,ÊeggplantÊ-ÊG/L/V 

4 850 DIAVOLA 6 150 
SpicyÊsalami,ÊgorgonzolaÊblueÊcheese,Ê 

6 150 fiorÊdiÊlatte,ÊtomatoÊsauceÊ-ÊG/L/P 

GAMBERI E PESTO 6 850 
SauteedÊshrimp,ÊsunÊdriedÊtomato,ÊbasilÊpesto, 

6 850 fiorÊdiÊlatteÊ-ÊG/L/S 

TARTUFO 
CreamyÊtruffleÊpaste,ÊfiorÊdiÊlatte,Ê wildÊ
mushrooms,ÊshavedÊtruffleÊ-ÊG/L/V 

MARGHERITA 
TomatoÊsauce,ÊfiorÊdiÊlatte,ÊbasilÊ-ÊG/L/VÊÊ 

QUATTRO FORMAGGI 
FiorÊdiÊlatte,Êgorgonzola,ÊprovoloneÊtaleggio,Ê 
parmesan,ÊtoastedÊnutsÊ-ÊG/L/N/VÊ 

PARMA 
TomatoÊsauce,ÊfiorÊdiÊlatte,ÊParmaÊham,Ê 
ruccola,ÊparmesanÊcheeseÊ-ÊG/L/P 

AllÊpricesÊareÊinÊHungarianÊForintÊ(HUF)ÊandÊexclusiveÊofÊ14%ÊserviceÊcharge. 

TheÊRitz-Carlton,ÊBudapestÊ|Ê1051.ÊBudapest,ÊErzsébetÊtérÊ9-10.Ê+36Ê1Ê429Ê5500 
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