TERRA

VORSPEISEN

Salat der Saison

Gemischte Blattsalate / Kirschtomaten /

Spargel / Gurke / Essigperlen / gerdstete Nisse /
Kresse aus eigener Ernte

Vinaigrette3 oder Himbeerdressing?

Rindertatar
Spargel / Estragon / Frisée !

Gebeizte Lachsforelle
Gurke / Apfel / Sellerie / Senf

Variation von der Karotte
Petersilie / Ingwer aus der Heide / Birne

SUPPEN

Spargelcremesuppe
Spargel / Schnittlauch / Nordseekrabben

14

Barlauchsuppe 3
Apfel / Bauernbrotwiirfel / Schalotte

ZWISCHENGANGE

Pochiertes Ei ! 4
Spinat / Kartoffel / Hollandaise

Himmel und Erde !
Blutwurst / Apfel / Zwiebel / Kartoffel
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HAUPTGANGE
FISCH

Gebratenes Zanderfilet aus der Miiritz 14
Spitzkohl / Kartoffel / Zitronen-Beurre Blanc

Gebratenes Forellenfilet ! 4

Spinat / Kartoffel / Velouté

VEGETARISCH / VEGAN

Kichererbsenragout® * &
Ingwer / Kirschtomaten / Wildkrauter

Gebackener Blumenkohl 4
Austernpilze / Kartoffel / Broselbutter / Hollandaise

Kartoffelrosti 2°
Radieschen / Spargel / Wildkrauter / gerdstete Nusse /

Frankfurter grine SoRRe

Spaghetti mit gehobeltem Triiffel 4
Triffel aus dem Teutoburger Wald / Deichkase / Kresse

FLEISCH

Gefiillte Paderborner Hahnchenkeule
Wirsing / Triiffel / Quiche

Geschmorte Kalbsbacke 2
Blumenkohl / StiRkartoffel / alter Balsamico

1 Regional 2 Glutenfrei 3 Laktosefrei 4 Vegetarisch 5Vegan
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STEAK CUTS AUS DEM DROMLING

Rinderfilet 120/180 g
Roastbeef dry Aged im eigenen Reifeschrank 250 g
Hirschriicken 180g

Zu jedem Steak reichen wir: 1 2

Zwiebelchutney / wilder Brokoli /
Kartoffel-Truffel-Piiree / Jus / Béarnaise / Krauterbutter

Von Kuhls Spargelhof !

Gekochter Spargel 300 g 2 4
Sauce Hollandaise / braune Butter / neue Kartoffeln

Gekochter Spargel 200 g

Sauce Hollandaise / braune Butter / neue Kartoffeln
Wahlweise mit:

Schinken vom Apfelschwein 2
Gebratenem Lachsfilet 2

Wiener Schnitzel 120g mit Zitrone

Rinderfilet 120g 2

Dessert

Créme brilée ,,Terra style* 4

Erdbeer / Mascarpone / Limette

Blaubeertértchen 3
Soja-Joghurt / Streusel / Walnuss

Kdseauswahl 4

Schwarze Walnuss / Apfelsenf / Brot von Backgeschwister

Original Beans Virunga Schokoladenmousse 4

Schmand / Orange / Azinakresse

,Unser Engagement fiir Nachhaltigkeit spiegelt sich auch in unserer Produktbeschaffung wieder. Viele unserer Produkte (u. a. Fisch, Fleisch, Obst und Gemuse, Molkereiprodukte) stammen von lokalen Lieferanten.”

Falls Sie Diatvorschriften beachten miissen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten haben, z.B. Niisse, wenden Sie sich bitte an unser geschultes Restaurantteam fiir weitere Assistenz im Rahmen |hrer Speisenauswabhl.

Preise in € inklusive 19 % Mehrwertsteuer.
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