
 
 The Ritz-Carlton, Wolfsburg • Parkstraße 1 • 38440 Wolfsburg • +49 5361 – 607000 

 
1 Regional  2 Glutenfrei  3 Laktosefrei  4 Vegetarisch  5 Vegan 

 
 

„Unser Engagement für Nachhaltigkeit spiegelt sich auch in unserer Produktbeschaffung wieder. Viele unserer Produkte (u. a. Fisch, Fleisch, Obst und Gemüse, Molkereiprodukte) stammen von lokalen Lieferanten.“ 
Falls Sie Diätvorschriften beachten müssen oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, z.B. Nüsse, wenden Sie sich bitte an unser geschultes Restaurantteam für weitere Assistenz im Rahmen Ihrer Speisenauswahl. 

Preise in € inklusive 19 % Mehrwertsteuer. 
 
 
 
 

 

      TERRA  
  

VORSPEISEN 
 
Salat der Saison 1 2 3            13 / 18     
Gemischte Blattsalate / Kirschtomaten / 
Gurke / Essigperlen / geröstete Nüsse /   
Kresse aus eigener Ernte                                                      
Vinaigrette 5 oder Himbeerdressing 4 
  
Carpaccio vom Rind 1 2       25 
Sesam / Avocado / Thai-Chili  
 
 
Variation vom Kürbis 5 3                   20 
Kürbiskerne / Rettich / Frisee 
 

 
SUPPEN 
Kürbiscremesuppe 1       15 
Schweinebauch / Kürbiskernöl / Croutons   
 
Weiße Tomatensuppe 5 3       15 
Gedörrte Tomaten / Basillikum / Grissini 
 

 
   
 

 ZWISCHENGÄNGE 
Pochiertes Ei 1 2 4        20 
Spinat / Kartoffel / Senf 
 
Brotknödel handgemacht aus Brot von Backgeschwister 1 4  20 
Pastinake / Körner / Kresse 
 

 
HAUPTGÄNGE 
 
FISCH  

Gebratenes Zanderfilet aus der Müritz 1 2     39 
Kirschtomaten / Beluga-Linsen / Velouté 
 
Lachsforellenfilet vom Hof Benecke 1        39 
Wilder Blumenkohl / Kartoffel / Kapuzinerkresse   
 

 
 
VEGETARISCH / VEGAN 

Gebackene Karotten 1 3 5       29 
Ingwer aus der Heide / Kichererbsen / Kresse 
 
Kürbis-Kartoffel-Auflauf 1 2 3 5       29  
Geröstete Kerne / Wildkräuter 
 
Steinpilz-Ravioli 4       29 
Mais / schwarzer Knoblauch / Kresse 
 
Spaghetti mit gehobeltem Trüffel 4      32 
Trüffel / Deichkäse / Kornblume 
 
 

 

 
 

FLEISCH 
 
Paderborner Hähnchenbrust 1 2      38 
Sellerie / Schupfnudeln / Thymianjus 
 
Geschmorte Kalbsbacke      40 
Wilder Brokkoli / Kürbis-Quiche / Senfjus 
 

 

STEAK CUTS AUS DEM DRÖMLING 1 
Rinderfilet 120/180g             45/54 
Roastbeef dry Aged im  
eigenen Reifeschrank 250g      58 
 
Zu jedem Steak reichen wir: 
  
Zwiebelchutney / Bohnen-Mais-Ragout / Herzoginkartoffeln / 
Jus / Kräuterbutter    

 
DESSERTS 
Crème brûlée  ,,Terra style‘‘ 1      15 
Blaubeeren / Schmand / Tonkabohne 
 
Apfeltarte 1 3 5        15 
Karamell / Haselnuss / süße Kresse 
        
Käseauswahl 4        17 
Schwarze Walnuss / Apfelsenf / Brot von Backgeschwister 
 


